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DISTILLERIE BELLEVUE




La distillerie Bellevue.

Depuis 1942, la famille Damoiseau, propriétaire de la distilleric Bellevue, élabore dans Ta phus grande tradition
des Antilles frangaises un Rhum Agricole de grande qualité,

Située sur la commune du Moule (Guadelape - EW.L), au coeur du bassin cannier de la Grande-Terre, la
distillerie Bellevue est cemée d'une mosaique de plantations. Un millier de planteurs y cultivent et y coupent une
canne dune rande rchese n sete et ' fot potente romatie.

Leader des Rhums Agricoles de ls Guadeloupe mmde 50% de parts de marché, Damoisea commercialise
plus de 2 millions de litres dont 75% en Gnnﬁldn-pl.n dans les Carathes. Ce mscots S'exporte désormais en
France métropalitaine amWr

g % DamqﬁéauExport.
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pous bes Rhums Agricoles des Antilles Frangaises confirme
ment. En Métropole, Je Rhum Damoiseau figure parmi les
tional, Damoiseais Export apporte & ses distributeurs une grande
mlrh&rupett\f‘.
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réactivité et une offte quqn
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Da Exp aliie un Rbam Agricole




40°
( Rhum Ambré )

Le Rhum Ambre Ag
Damoiscau est ¢l aprés avoi
pur jus des meill 5 y Clesten cﬂ:rdunm son vieil
de canne cre cultivées e filrs de chéne'de 180 litres

Grande-Terre. du bourben que e Rhom
Dramoiseau acquiert, au fil di
couleur ambrée. Sa richesse g
Anomatique se

Le Rhum ¥

De coubeur jaune paille, le Rhum
Ambré Damoiseau a séjouné

12 mois en fiirs de chéne. 11 se
distingue par ses qualinés en
bouche, riche et souple.

Le Rhum Ambré Damoiseau
#apprécic en Ti'Punch ou

en cocktails.

42°
( Réserve Spéciale )

Elaborée dans le strict respect

son bouquet, caractérisée |urlle:
ardimes de fruits secs grillés,
d'agrumes et dépices.

La "Réserve Spéciale” exprime toutes
les rypicités de Ja Guadeloupe et les
qualités d'un trés grand rhum.




g5 boises et
& fruits secs.

En finale les notes
e torréfaction, de cuir

et de tabac parachivent le
plaisir de Iy dégustation.

425
( Millésime 1953 )

De couleur ambrée tirant sur ke sombre, le nee puissant posséde une palette sromatique hors du
S eommun marquée par des notes d'agrumes et de bois précieux, 11 évolue sur des notes végétales (abac)
pour se prolonger sur des épices douces (cannclle et vanille),

@ bouche onctucuse et vanillée confirme le nez. La finale riche et élégante fait preuve d'une longucur
uabile.



La fabrication du Rhum Agricole Damoiseau.
Rhum Blanc

de la colonne & distiller titre environ 707, Puis, il est stocké & fort
es foudres de bois d'une capacité de 10,000 & 60,000 litres.

Tssu de la fermentation et de la distillation du pur jus de canne & sucre ou "vesou”,
ou "Grappe blanche” obtenu i la

degré per

3 4 6 mois dans

Durant s période de maturati

Avant la mise

lentement & son ¢ mmercialisation (50 et 55°) par ad

Ce procédé cité recherchées par les amateurs de Rhum

50%& 557
( Rhum Blanc )
Le Rhum Blanc Agricole
Damoiseau se distingue, par
s richesse aromatique,
margquée par de fines notes
sucrées (canne & suere),
forales et épicées.
Som équilibre et sa finesse
donnent & votre Tipunch”et
& vos cocktails un parfum

horation garantit la qualité et I'suthen

d'exotisme,
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